
BOTEZ All Inclusive  
320 Ron/invitat 

• 4 FELURI DE MÂNCARE 
(Gustare rece, Supă,  
 Gustare Caldă, Fel Principal) 

• Cheese Bar  
• BUFFET SARMALE 
• Cocktail Bar 
• Decor Festiv 

 

 

 

  



GUSTARE RECE – 68 Ron/ Pers. 

GUSTARE CALDĂ ȘI FEL PRINCIPAL – LA ALEGERE 

 

MENIU COPII, LA ALEGERE – 82 lei 

 

GUSTARE CALDĂ ȘI FEL PRINCIPAL RON 

  

1. Rulou de pui cu ciuperci de pădure și trufe 
(30 g) 

2. Gujoane din piept de pui în crusta de 
pesmet panko cu susan și dulceață de 
ardei iute (30 g) 

3. Mușchiuleț de porc cu cremă de brânză și 
boabe de muștar (30 g) 

4. Bruschetta cu prosciutto crudo si crema 
talegio (30 g) 

5. Terină de brânzeturi cu ierburi de 
Provance (30 g) 

6. Camembert pane cu dulceață de afine (30 
g) 

7. Crochete de pește cu sos tartar (30 g) 

8. Mozzarella fresca cu roșii cherry (30 g) 

9. Salată de vinete cu brânză feta (30 g) 

Supă de pui cu tăiței ( 300 g / 50 g tăiței ) 20 
Ciorbă de pui a la grec ( 300 g / 50 g carne pui)  20 
Balotină de pui cu pancetta legume coapte și sos de parmezan 
(140 / 160 / 30 g) 

67 

Rulou din piept de pui cu salvie risotto cu prosecco si sos de 
hribi (150 / 140 / 30 g)  60 

Muschiulet de porc, sos Bergese, cartofi gratinați cu pancetta 
crocanta (150 / 40 / 120 g) 70 

File de somon la cuptor, roșii și castraveți murați, fasole verde 
sote (140 / 130 / 30 g) 

77 

Friptură de porc la cuptor, legume gratinate și sos Bratenjus cu 
roșii deshidratate (150 / 150 / 30 g) 70 

Piept de curcan cu speck piure de 
cartofi dulci și sos de piper roșu 
(150, 140, 30 g) 

77 

Obrăjori de vită cu sos de cimbru si 
cartofi noi crocanți in untura de 
rata, salata crocanta mixta (150, 
140, 30 g)  

87 

Pulpă de rață, piure de cartofi și 
sos afine (170 / 110 / 30 g) 

92 Ciorbă / supă ( 350 g total / 50 g tăiței ) 
Șnițel / crispy (130 g) 
Cartofi prajiti / cartofi piure (100 g) 
Paste (270 g) 



PACHET BAUTURI NON ALCOOLICE – 30 LEI 

 

PACHET BAUTURI ALCOOLICE – 65 LEI / pers. 

 

 

 

  

Vin spumant la întâmpinarea 
oaspeților 
Whisky Red Label 
Vodka Smirnoff Red 
Rom Captain Morgan Dark 
Rum 
Gordon’s London Dry Gin 
Lichior Bailey’s 
Bere Carlsberg, 
Weinstephaner 
Carlsberg NA 
VINURI 
CRAMELE RECAS  
Castel Huniade alb/rosu/roze 
COCKTAIL-URI NON-
ALCOOLICE 
The Peach 
Green Apple 
Red Apple 
Electric Lemonade 
COCKTAIL-URI: 
Mojito 
Tokyo Iced 
LONG DRINKS: 
Whiskey Cola 
Vodka Orange/Apple si 
Cranberries 
Cuba Libre 
Gin Tonic 
SHOTS: 
Jagermeister 
Kamikaze 

Cafea Pascucci (Espresso, Cappuccino, decofeinizata) 

Apa minerala/plata 

Ceai 

Sucuri gama Coca Cola 



 

BENEFICII 

SERVICII INCLUSE ÎN PACHET: 

 

SERVICII ORGANIZATORICE 

 

CONTACT: 
0799 007 722 
Iulius Congress Hall 
0723 251 086 
Lavinia Palfalvi 
0723250193 
Orlanda Greu 

Strada Aristide Demetriade,  
Nr. 1, Et. 1, 

300088 Timişoara, 
Jud. Timis, România 

 
www.iuliuscongresshall.ro 

 

 

Terasa amenajată cu priveliște spre Iulius Garden 
Camera mama si copilul 

Consultanta in organizarea evenimentului 

Degustarea meniului ales 

Meniuri vegetariene – opțiuni sănătoase și delicioase pentru 
toți invitații 
10 % discount pentru meniul gastronomic, in baza Cardului 
Partener UBC 

10 % discount pentru meniul gastronomic Vineri si Duminica 

Lumini ambientale 

Garderoba 
Parcare subterana rezervata si păzită 
Discount-uri din partea colaboratorilor Iulius Congress Hall 
(Dj, Candy Bar, tort, marturii etc.) 

Cheese Bar 30 g/pers. 
Selecție de brânzeturi italiene, mix de panificație, fructe confiate 

Buffet sarmale 75 g/pers 
Sărmăluțe pe platou cu mămăliguță la grătar, sos de smântână 
si felii de ardei iute 

Decorul salii 
Fete de masa, huse de scaun, aranjamente florale pe mese, 
sfeșnice, cutie de dar, meniuri personalizate, plicuri si pixuri; 
 

Șef de sala 500 lei/eveniment 
Ospătar 350 lei – 1 ospătar / 2 mese 

Barman 400 lei / pana la 120 invitați 
Personal bucătărie 1050 lei (doar pentru evenimentele sub 70 
invitați) 
Animatori pentru copii – 20 lei/pers (opțional) 


